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CROWNE PLAZA




Dragi prijatelji,

Uz mnogo ljubavi i paznije, predstavljamo vam
Créme de la Crowne Plazq,
kolekciju sofisticiranih poslastica koje pomeraju granice ukusa i estetike.
Svaki zalogaj nasih torti nosi karakter, emociju i pricu koja slavi perfekciju.
Kreirane su za vas koji od deserta oéekujete vise — savrien balans
umetnosti izrade, estetike i najkvalitetnijih sastojaka.

Za sve informacije i porudzbine, kontaktirajte nas:
+381 65 5555 003 | begcp.pastry@ihg.com,

a mi éemo vam sa zadovoljstvom pomo¢i da odaberete tortu
koja ée u potpunosti odgovarati vasem ukusu, trenutku i stilu.

Slatki pozdrayv,
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MOSKOVUANKA

ZLATNI PRESEK

ISKRA KARMELA
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PARIZANKA P.S. VOLIM TE!



AN

Bezvremen skos.
Torta s potpisom.

Na slojevima tankih kakao korica, pazljivo se
nadovezuje krem od crne ¢okolade i slatke
pavlake, bogat, otmen i postojan.

Cela kompozicija nezno je obavijena nugatom,
koji donosi dubinu i notu prefinjene topline.

Ana je vise od poslastice — ona je izraz stila,
tradicije i autenti¢nosti nadeg hotela. Torta koja
nosi ime, dok nam pri¢a o karakferu.

Cena po kilogramu

MOSKOVLJANKA

Voéna raskos. Vazdusasta elegancija. Klasik s novim imenom.

Tanke, nezne korice s orasima susreéu se sa laganim vanil
kremom — bogatim puterom, ali prozraénim kao seéanije.
U samom srcu — harmonija vidanija, breskvi i ananasa,
voéna simfonija koja donosi Zivost, svezinu i neznu
nostalgiju. Zavrsni sloj bademovih listiéa zaokruzuje ovu

suptilnu lepotu, dodajuci fini 3apat tradicije.

Moskovljanka je torta koja ne mora da kaze odakle
dolazi - njen ukus tiho pri¢a jezikom nostalgije.

3900kso

Cena po kilogramu



MADEMOISELLE

Suptilna. Upeéatljiva. Neodoljiva.

Pod neznim imenom krije se sofisticirana
poslastica slozenog karaktera.

Bazirana na elegantnoj korici od mlevenih
pistaéa, torta otvara pricu kremastim slojem
od bele ¢okolade i finog sira.

U srcu — redukovani sos od maline, koji donosi
voénu svezinu i suptilnu eleganciju. Sve se
oslanja na aromati¢nu podlogu od maka i
limete - sloj koji ostaje u paméeniu.

Mademoiselle je bas kao prava dama,
tiha u prisustvu, nezaboravna po utisku.

Cena po kilogramu
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ZLATNI'PRESEK

Savrsen balans. Jasna linija ukusa.
Harmonija v svakom sloju.

Tanke, pazljivo pecene korice od le3nika grade
temelje ove torte. U njima se smenjuju slojevi
vanil krema sa pecenim le3nicima, neznog i
bogatog u isto vreme. U srcu — smrznute maline,
koje donose osvezavajuéu odtrinu i boju, poput
neceg Sto iznenada razbije tisinu.

Zlatni presek nije slu¢ajnost — on je desert
za one koji biraju harmoniju.




ISKRA - KARMELA

Snaga ukusa. Autentic¢an sklad. Toplina seéanja. NeZnost ukusa.
Oda savremenoj tradiciji. Slatka uteha sa karakterom.

U srcu ove torte nalazi se insert od amarene i Nezno hrskave, tanke korice sa orasima
vi$nje sorte Iskra — dubok, so&an, nezaboravan.
Obavijen raskosnim kremom od crne éokolade
i infuzije Eaja od visnje, na hrskavoj podlozi i
tankoj korici od badema i grejpa.

Iskra je torta sa stavom — poslastica koja nosi
domace poreklo sa savremenim izrazom.

3900kso

Cena po kilogramu



‘T’ARIiAN KA

LeZerni Sik. Fina slast. Ukus jednostavne
ofisticiranosti.

'butér-keksu,
mleéne ¢okolade - pun,
svilenkast | diskretno raskoSan. U sredistu je
insert od domaéeg dzema od limuna, koji unosi
osvezavajuéi kontrast, poput neplaniranog
osmeha u prolazu.

Sastavlje
i karaktera. U sre

. Volim te! je za

Parizanka je torta sa stilom — nenametljiva,

a nezaboravna. Savrieno uravnotezena, kao
svaki pravi je ne sais quoi trenutak.

! e —
: 39000

Cena po kilogramu
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éokolade, ova torta donosi sklad ukusa

znost i zaokruZuje kompoziciju

3900kso

Cena po kilogramu
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Koladi

Kolekcija Créme de la Crowne Plaza obuhvata i izbor pazljivo
osmisljenih kolaga, makaronsa i sirovih deserata.

Od klasiénih bajadera sa bademom i lednikom, preko posnih delicija i
hrskavih tartova, do modernih kombinacija poput vanil krema s makom i
Cokolade sa zlatim prahom i slanom karamelom - svaki zalogaj je spoj

tradicije i savremenog luksuza.

Ruéno pravljeni, sa biranim sastojcima i neodoljivim ukusima — ovi kolagi
predstavljaju mali, ali moéan trenutak uZivanja koji se pamti.
Dostojni su velikih slavlja - ali i onih malih... svakodnevnih,
koje pravimo sami za sebe!

BAJADERE MACARONS SITNI KOLACI



BAJADERE MACARONS

Bajadera sa Makaron
sa kremom od
bademom S
pistaca

-
L
Makaron sa
Bajadera sa kremom od ;
pistaéima crne cokolade p
i limunom
Makaron sa
Bajadera kremom od crne
sa lesnikom cokolade i
pomorandze

Makaron sa

Posna kremom od
bajadera r bele ¢okolade
it i maline

-

4500kso

Cena po kilogramu

5500ksp

Cena po kilogramu




SITNI KOLACI

Su sa vanil kremom i Korica od francuskog puter Le3nik korica, krem od crne Vanil krem sa limunom, Hrskava korica od francuskog Hrskavo linzer testo, vanil
nugatom kelsa, krem od bele &okolade, ¢okolade, genaz od meda insert od maka puter keksa, krem od gold krem i sveze sezonsko voée
sira | pistada, insert od maline cokolade i slane karamele

Posna torta sa suvim voéem Posna rozen torta sa pistaé¢ima Posne kuglice sa urmama, Posni jafa kolag, korica Raw cake sa indijskim orahom Raw cake sa indijskim orahom,
i jabukama i domadim dzemom od kajsije suvim kajsijama i bademom od &okolade, insert domacdeg i jagodama, kakoom i pomorandzom,
dZzema od pomorandze insert od ¢okolade korica od suvog voca

3900kso

Cena po kilogramu



|za svakog deserta iz kolekcije Créme de la Crowne Plaza stoje vizija
i umece naseg Executive Pastry Chefa, Petra Zuljeviéa.

Njegov pristup je tih, ali postojan — spoj tradicije i savremenog izraza,
u kojem se svaki sloj i svaki zalogaj pazljivo gradi da ispric¢a pricu.
U Petrovom rukopisu prepoznaje se ravnoteZza izmedu ukusa i teksture,
forme i emocije, proslog i novog.

On ne stvara samo torte i kolace — veé slatku magiju koja ostaje upaméena
po osedaju, mirisu i onom nenametljivom ,ba§ ovo sam traZio” trenutku.
Zahvaljujuéi njegovoj posveéenosti, svaki desert iz nase kolekcije -
bilo da je re€ o torti za sve&ani sto ili minijaturnoj poslastici za zalogaj paznije
postaje mnogo vi$e od trenutne slasti.

Postaje dozivljaj.






